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RENDEZ VOUS EN 2010 
 

- Salon Mer & vigne et gastronomie Vincennes 

Parc floral de Paris - Du 29 janvier au 1 février  
 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – GEX (01) 
Salle Gaston Laverrière—PREVESSIN MOENS  Du 5 au 7 mars  

 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – PARIS 17e 
Espace Champerret - Du 12 au 15  mars  

 

- Salon PARI FERMIER de printemps Vincennes 

Parc floral de Paris - Du 12 au 14 mars 
 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – LYON (69) 
Casino ‘Le Lyon vert Charbonnière - Du 26 au 29 mars  

 

- PARI FERMIER à RAMBOUILLET (78) 
 Parc du Château - Bergerie nationale - Du  13 au 16 mai 

  

- Fête du Cassis - Nuits Saint Georges (21) 
 Hameau de Concoeur - Du 2 au 5 septembre 

 

- Salon Mer & vigne et gastronomie Vincennes 

Parc floral de Paris - Du 17 au 20 septembre 
 

- - PARI FERMIER à BERCY - PARIS 12e 
Place des vins de France– Du 23 au 26 septembre 

 

- Foire aux saveurs d’automne POUILLEZ-FRANÇAIS (25) 
Village de Pouillez-Français -  Samedi 2 octobre 

 

- Salon PARI FERMIER PARIS 17e 

Espace Champerret - Du 15 au 18 octobre 
 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – Annecy Le vieux (74) 
 Espace rencontre du 22 au 25 octobre 

 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – LYON (69) 
Casino Le Lyon Vert CHARBONNIERES  - Du 4 au 8 novembre 

  

- PARI FERMIER à RAMBOUILLET (78) 
 Parc du Château - Bergerie nationale - Du 11 au 14 novembre  

 

- Salon Mer & vigne et gastronomie – Maisons Laffitte (78) 
Hippodrome - Du 26  au 29 novembre 

 

- Marché de Noël de MONTBELIARD (25) 
Du 27 novembre au 24 décembre 

 

- Salon SAVEURS PARIS 17e 

Espace Champerret- Du 3 au 6 décembre 
 

- Village fermier de Noël - VANVES (92) 
 Place de la république - Du 17 au 19 décembre   

A bientôt, 

E

 
 
 

Vente au détail  
toute l’année   

 
Dans notre magasin fermier 

-1 hameau les granges 39350  LE PETIT MERCEY,  
HORAIRES 
du mardi au samedi de 9h à 12 h et de 14h à 17h  de janvier à août  
Jusqu’à 18h de septembre à novembre  

Horaires en décembre 2010 
 du 1 au 24 déc. 2010 : du mardi au samedi de 10h à 12h et 14 h à 19 h  
Le vendredi 24 décembre fermeture à 16 h 
du mercredi 29, jeudi 30 décembre 2010 de 10h à 12h et 15h à 19 h.  

Le vendredi 31 décembre fermeture à midi 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
Située au cœur de la Franche-Comté,  notre ferme se trouve entre Dole et 

Besançon au PETIT MERCEY. Nous  y transformons toute notre 

production dans notre atelier aux normes européennes. Nous y fabriquons 
artisanalement tous nos produits, à partir d’escargots issus de notre 

élevage. 
Dès le mois de mai, nos escargots peuplent les parcs enherbés par une 
flore naturelle et sauvage (graminées, trèfles, oseilles, chardons, orties). 
Un arrosage régulier et un apport exclusivement végétal et calcique 

permettent d’équilibrer  cette alimentation naturelle. Ce sont les 
conditions nécessaires pour obtenir un escargot de grande qualité, à chair 
ferme tendre et fine aux saveurs de notre pâturage Franc-Comtois. 

 
 

Merci de votre confiance 
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Escargots FRAIS en coquille  
au beurre d’ail et de persil 

Tarif Qtité Montant 

Entouré votre choix       
 MOYENS, Belle Grosseur , GROS 
la douzaine 

 6,80 €   

Le Sachet 10 dz 62,00 €   

Escargots FRAIS au court bouillon 
Belle Grosseur en poche de 400 g  
 
Belle Grosseur en poche de 200 g  

32,50 € 

 

18,00 € 

  

Boudin blanc aux escargots  
36 € le Kg 
Poche sous vide de 4 boudins blancs 
Poids total environ 300 à 380 g 

Environ 

11€ à 15 € 

 le sachet  

 

  

Expédition Chronopost /10 dz 
n’oubliez pas de nous donner votre numéro 
de téléphone– La date de fabrication 
dépend de nos dates de salon.  

Contactez nous 

27,00 € 

 
  

Total de la commande  

Avant chaque salon 
n’oubliez pas de passer commande  

(un coup de téléphone suffit) au 06 08 71 71 51 
C’est pour vous la garantie de retrouver 

les produits que vous souhaitez 

Pour 2 personnes tarifs Qtité Montant 

SOUPE GAULOISE aux escargots & pointes d’orties sauva-
ges 6,20 € x = 

VELOUTÉ D’AIL AUX ESCARGOTS  6,20 € x = 

ESCARGOTS À LA CRÈME DE SAFRAN  11,30 € x = 

FRICASSÉE D'ESCARGOTS AUX HERBES  9,30 € x = 

ESCARGOTS À LA CRÈME D’AIL DES OURS 11,00 € x = 

MATELOTE D'ESCARGOTS À L’ARBOIS- PUPILLIN 11,30 € x = 

CASSOLETTE D'ESCARGOTS SAVAGNIN & NOISETTES 12,30 € x = 

ESCARGOTS POÊLÉS AU VIN JAUNE ET MORILLES 14,50 € x = 

SAUTÉ D’ESCARGOTS  GIROLLES & VIN JAUNE 13,50 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS TOMATE ET AIL           90 gr 6,30 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS TOMATE ET AIL           180 gr 9,50 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS AIL ET BASILIC            90 gr 6,30 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS AIL ET BASILIC           180 gr                    9,50 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS ROQUETTE ET AMANDES   90 gr                                           6,30 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS ROQUETTE ET AMANDE  180 gr                                        9,50 € x = 

FONDANT  D’ESCARGOTS ~  AIL ET PERSIL 5,10 € x = 

FONDANT  D’ESCARGOTS  ~ AIL ET PIMENT 5,10 € x = 

FONDANT  D’ESCARGOTS ~ ROQUEFORT ET NOIX 5,10 € x = 

FONDANT  D’ESCARGOTS ~ AIL ET CURRY  5,10 € x = 

1ER TOTAL    

SALADE D’ESCARGOTS AIL DES OURS                   90 gr                        6,30 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS AIL DES OURS            180 gr                                         9,50 € x = 

Terrine  d’escargots au savagnin  
 
Terrine de lapin au citron et miel d’acacia 

 

6,30 € 
 

6,30 € 

x 
 
x 

= 
 
= 

SALADE D’ESCARGOTS FUMÉS CIBOULETTE & ÉCHALOTE  90 gr 
                             6,30 € x = 

SALADE D’ESCARGOTS FUMÉS CIBOULETTE & ÉCHALOTE 180 gr                                          9,50 € x = 

SOUPE D’ESCARGOTS AU CURRY & LAIT DE COCO 6,20 € x = 

Mlle,    Mme,    Mr  
NOM : ……………………………………………………………………. 
 

Prénom :…………………………………………………………………… 
 

Adresse :…………………………………………………………………. 
 

Code postal :………………. VILLE : ………………………. 
 

Courriel: ……………………………@…………………….. 

A retirer sur le salon : ………………………………. 
Le :………………. 
Téléphone :……………………………. 
Indispensable pour toute commande d’escargots frais 

  
A expédier pour le :……………………………………………………………………. 
A …………………………………………………..le……………………….………………… 
Signature 

Les Produits frais  

 tarifs Qtité Montant 

Escargots au court bouillon     

80 G soit environ  3 dz  PETITS  8,80 € x = 

 135 G soit environ   5 dz PETITS  13.00 € x = 

125 G soit environ 3 dz MOYENS  10,20 € x = 

200 G soit environ 5 dz MOYENS  14,80 € x = 

500 G soit environ 12 dz MOYENS  29,80 € x = 

150 G soit environ 3 dz BELLE- G 11,20 € x = 

250 G soit environ 5 dz BELLE- G 16,00 € x = 

 525 G soit environ 10 dz BELLE- G 29,00 € x = 

 200 G soit environ  3 dz  GROS 12,20 € x = 

 300 G soit environ  5 dz  GROS 17,00 € x = 

 550 G soit environ  8 dz  GROS 25,00 € x = 

TOTAL    

FRAIS D’EXPEDITION  
(voir plus bas) 

   

TOTAUX :    

1 dz MOYENS 4,60 € x = 

1 dz BELLE- GROSSEUR 4,80 € x = 

Nos tarifs sont valables jusqu ‘à fin décembre 2010 

Les Plats cuisinés  Les escargots au court bouillon  

L’escargotière 

L’escargot fermier du Jura 

EXPEDITIONS  (bocaux uniquement ) 
Le port est en supplément. 

Pour la France métropolitaine (sauf corse), pour une expédition réalisée en une seule 
fois et à une seule adresse en PTT recommandé ou par transporteur. 
Les frais de port et d'emballages forfaitaires sont : 
Jusqu'à  4 bocaux  13 € 
De 5  à 10 bocaux  16 € 
Plus de 10 bocaux  18 € 
Paiement par chèque à la commande libellé à l’ordre de l’escargotière BONVALOT 
Autre destination nous consulter. 
Toute commande sans règlement sera envoyée en contre remboursement. 
N'hésitez pas à nous appeler pour avoir plus de renseignements  


